
Ngày giảng:   25 /11/2024
CHƯƠNG I. DINH DƯỠNG VÀ THỰC PHẨM
Tiết 24, 27,28: BÀI 3. MỘT SỐ NGÀNH NGHỀ LIÊN QUAN ĐẾN CHẾ BIẾN THỰC PHẨM
I. MỤC TIÊU BÀI HỌC:  Sau bài học này học sinh phải:
1. Kiến thức	
	- Đánh giá được khả năng và sở thích của bản thân đối với một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm.
2. Năng lực
2.1. Năng lực công nghệ 
- Nhận thức công nghệ: Nhận biết được một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm.
- Đánh giá công nghệ: Đánh giá được khả năng và sở thích của bản thân đối với một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm.
2.2. Năng lực chung
- Năng lực tự chủ, tự học: Tự tìm hiểu các kiến thức có liên quan đến một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm.
- Năng lực giao tiếp và hợp tác: Biết sử dụng thông tin để trình bày, thảo luận các vấn đề liên quan đến một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm, lắng nghe và phản hồi tích cực trong quá trình hoạt động nhóm
- Năng lực giải quyết vấn đề: Giải quyết được các tình huống đặt ra có liên quan đến một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm.
3. Phẩm chất
- Chăm chỉ: Có ý thức vận dụng kiến thức về một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm vào thực tiễn cuộc sống.
- Trách nhiệm: Tích cực trong các hoạt động. 
4. Với học sinh khuyết tật
- Đánh giá được khả năng và sở thích của bản thân đối với một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm.
II. THIẾT BỊ DẠY HỌC VÀ HỌC LIỆU
1. Chuẩn bị của giáo viên
- Giấy A4. Phiếu học tập. Ảnh, power point. Ti vi, máy tính.
2. Chuẩn bị của HS
- Dụng cụ học tập phục vụ cho quá trình hoạt động nhóm
- Học bài cũ. Đọc trước bài mới.
III. TIẾN TRÌNH DẠY HỌC
Hoạt động 1: Khởi động
a.Mục tiêu: Khơi gợi nhu cầu tìm hiểu về giới thiệu chung về thành phần dinh dưỡng trong thực phẩm
 b. Nội dung: HS trả lời được câu hỏi.
Hãy quan sát Hình 3.1 và cho biết, các công việc trong hình tương ứng với tên gọi nào sau đây: vận hành sản xuất tự động tại nhà máy thực phẩm; sơ chế, chế bến thực phẩm; chuẩn bị đồ ăn nhanh.
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c. Sản phẩm: Báo cáo hoạt động nhóm.
	Hình
	Tên gọi

	a
	Vận hành sản xuất tự động tại nhà máy thực phẩm.

	b
	Sơ chế, chế biến thực phẩm.

	c
	Sơ chế, chế biến thực phẩm.

	d
	Sơ chế, chế biến thực phẩm.

	e
	Chuẩn bị đồ ăn nhanh.

	g
	Sơ chế, chế biến thực phẩm.


 d. Tổ chức hoạt động
Chuyển giao nhiệm vụ
GV yêu cầu HS quan sát và thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi
 trên trong thời gian 1 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.                                  
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát, trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi.
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS.
GV chốt lại kiến thức.
GV vào bài mới: Có những ngành nghề nào liên quan đến chế biến thực phẩm? Để đánh giá được khả năng và sở thích của bản thân đối với một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm cần theo quy trình như thế nào? Để trả lời được các câu hỏi trên thì chúng ta vào bài hôm nay
HS định hình nhiệm vụ học tập.
Hoạt động 2: Hình thành kiến thức mới
Hoạt động 2.1. Tìm hiểu về ngành chế biến thức phẩm
a.Mục tiêu: Trình bày được đặc điểm chung của ngành chế biến thực phẩm
b. Nội dung: Giới thiệu chung về ngành chế biến thực phẩm
c. Sản phẩm: Báo cáo hoạt động nhóm và trả lời câu hỏi
d. Tổ chức hoạt động
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	Chuyển giao nhiệm vụ
GV đưa ra câu hỏi sau:
Ngành chế biến thực phẩm là gì? Dựa vào nội dung mục I và hiểu biết cá nhân, hãy cho biết tiềm năng, cơ hội việc làm của ngành chế biến thực phẩm hiện nay và trong tương lai.
GV yêu cầu HS quan sát và thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi trên trong thời gian 1 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.                                  
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát, trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi.
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
- Ngành chế biến thực phẩm là ngành nghiên cứu về cách chế biến và bảo quản các loại thực phẩm, các loại nông sản; kiểm tra và đánh giá chất lượng nông phẩm trong quá trình chế biến; nghiên cứu cách chế biến sản phẩm từ thực phẩm; vận hành dây chuyền chế biến và bảo quản thực phẩm đạt tiêu chuẩn an toàn.
- Tiềm năng, cơ hội việc làm của ngành chế biến thực phẩm hiện nay và trong tương lai:
+ Có tiền năng phát triển
+ Cơ hội việc làm ngày càng gia tăng.
 Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS. GV chốt lại kiến thức.
HS nghe và ghi nhớ, ghi nội dung vào trong vở.
	I. Giới thiệu chung về ngành chế biến thực phẩm
- Ngành chế biến thực phẩm là ngành nghiên cứu về cách chế biến và bảo quản các loại thực phẩm, các loại nông sản; kiểm tra và đánh giá chất lượng nông phẩm trong quá trình chế biến; nghiên cứu cách chế biến sản phẩm từ thực phẩm; vận hành dây chuyền chế biến và bảo quản thực phẩm đạt tiêu chuẩn an toàn.
- Tiềm năng, cơ hội việc làm của ngành chế biến thực phẩm hiện nay và trong tương lai:
+ Có tiền năng phát triển
+ Cơ hội việc làm ngày càng gia tăng.



Hoạt động 2.2. Tìm hiểu về thợ chế biến thực phẩm
a.Mục tiêu: Phân tích được vai trò của lipid đối với cơ thể con người
b. Nội dung: Thợ chế biến thực phẩm
c. Sản phẩm: Báo cáo hoạt động nhóm và trả lời câu hỏi
d. Tổ chức hoạt động
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	Chuyển giao nhiệm vụ
GV đưa ra câu hỏi sau:
1. Có nhận định cho rằng, thợ chế biến thực phẩm là người nấu ăn. Theo em, nhận định đó đúng hay sai? Tại sao?
2. Để thực hiện tốt công việc của mình, thợ chế biến thực phẩm phải chú trọng phát triển những năng lực và phẩm chất nào?
GV yêu cầu HS quan sát và thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi trên trong thời gian 2 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.                                  
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát, trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi.
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
1. - Theo em, thì thợ chế biến thực phẩm cũng có thể được xem là người nấu ăn.
- Giải thích: thợ chế biến thực phẩm và người nấu ăn đều tham gia vào quá trình chuẩn bị, sơ chế nguyên liệu thực phẩm cho quá trình chế biến.
2. Để thực hiện tốt công việc của mình, thợ chế biến thực phẩm phải chú trọng phát triển những năng lực và phẩm chất là:
- Năng lực:
+ Có kiến thức về các loại thực phẩm.
+ Có kĩ năng chế biến các loại thực phẩm.
- Phẩm chất:
+ Tỉ mỉ, cẩn thận trong quá trình làm việc.
+ Có đạo đức nghề nghiệp.
 Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS. GV chốt lại kiến thức.
HS nghe và ghi nhớ, ghi nội dung vào trong vở.
	II. Một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm
1.Thợ chế biến thực phẩm
- Thợ chế biến thực phẩm là người làm nhiệm vụ liên quan đến việc xử lý nguyen liệu động vật, thực vật thành các mặt hàng thực phẩm để cho con người và động vật tiêu thụ; kiểm tra và đánh giá chất lượng thực phẩm trong quá trình chế biến một cách định kì; chuẩn bị, sơ chế nguyên liệu thực phẩm cho quá trình chế biến; chế biến thực phẩm thành các sản phẩm khác nhau theo nhu cầu; bảo quản thực phẩm chưa sử dụng; phân loại thực phẩm.
- Công việc: giết mổ động vật, chuẩn bị, chế biến thịt, cá và các thực phẩm liên quan; làm các loại bánh mì, bánh ngọt và các sản phẩm bột mì; chế biến, bảo quản trái cây, rau, củ, quả và thực phẩm liên quan; nêm và phân loại các sản phẩm đồ ăn, đồ uống khác nhau.
* Năng lực và phẩm chất:
- Năng lực:
+ Có kiến thức về các loại thực phẩm.
+ Có kĩ năng chế biến các loại thực phẩm.
- Phẩm chất:
+ Tỉ mỉ, cẩn thận trong quá trình làm việc.
+ Có đạo đức nghề nghiệp.


Hoạt động 2.3. Tìm hiểu về thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm
a.Mục tiêu: Trình bày được đặc điểm về thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm
b. Nội dung: Thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm
c. Sản phẩm: Báo cáo hoạt động nhóm và trả lời câu hỏi
d. Tổ chức hoạt động
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	Chuyển giao nhiệm vụ
GV đưa ra câu hỏi sau:
Đọc nội dung mục II.2, quan sát hình 3.2 và cho biết vận hành máy sản xuất thực phẩm là gì, nêu các năng lực và phẩm chất cần có của thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm.
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GV yêu cầu HS quan sát và thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi trên trong thời gian 2 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.                                  
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát, trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi.
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
- Vận hành máy sản xuất thực phẩm là những người làm nhiệm vụ có liên quan thiết lập, vận hành, giám sát máy móc được dùng để giết mổ động vật, cắt thịt từ xác động vật hay nướng, đông lạnh, hun nhiệt, nghiền, trộn, chế biến các loại thực phẩm, đồ uống, ...
- Năng lực và phẩm chất cần có của thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm là:
+ Năng lực: sử dụng được nhiều thiết bị, máy móc và có khả năng lên kế hoạch để sử dụng các thiết bị, máy móc.
+ Phẩm chất: có sự tập trung, cẩn thận, tỉ mỉ.
 Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS. GV chốt lại kiến thức.
HS nghe và ghi nhớ, ghi nội dung vào trong vở.
	I. Một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm
2. Thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm
- Thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm là những người làm nhiệm vụ có liên quan thiết lập, vận hành, giám sát máy móc được dùng để giết mổ động vật, cắt thịt từ xác động vật hay nướng, đông lạnh, hun nhiệt, nghiền, trộn, chế biến các loại thực phẩm, đồ uống, ...
- Công việc chính: vận hành, giám sát các máy móc có liên quan đến sản xuất thực phẩm
- Năng lực và phẩm chất cần có của thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm là:
+ Năng lực: sử dụng được nhiều thiết bị, máy móc và có khả năng lên kế hoạch để sử dụng các thiết bị, máy móc.
+ Phẩm chất: có sự tập trung, cẩn thận, tỉ mỉ.


Hoạt động 2.4. Tìm hiểu về  đầu bếp trưởng
a.Mục tiêu:  Trình bày được đặc điểm về nghề đầu bếp trưởng
b. Nội dung: Đầu bếp trưởng
c. Sản phẩm: Báo cáo hoạt động nhóm và trả lời câu hỏi
d. Tổ chức hoạt động
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	Chuyển giao nhiệm vụ
GV đưa ra câu hỏi sau:
Có thể coi đầu bếp trưởng là người chỉ huy, chịu trách nhiệm toàn bộ khu bếp tại nơi làm việc của mình. Theo em, người đầu bếp trưởng cần có phẩm chất và hiểu biết những kiến thức gì để đáp ứng yêu cầu nghề nghiệp của mình?
GV yêu cầu HS quan sát và thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi trên trong thời gian 2 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.                                  
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát, trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi.
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Người đầu bếp trưởng cần có phẩm chất và hiểu biết những kiến thức để đáp ứng yêu cầu nghề nghiệp của mình là:
- Phẩm chất:
+ Khéo tay, sạch sẽ, nhanh nhẹn, có mắt thẩm mĩ, nhaỵ cảm với mùi vị.
+ Có sự tỉ mỉ, kiên trì, khéo léo và sáng tạo trong công việc.
- Kiến thức:
+ Biết lập kế hoạch, phát triển công thức nấu ăn.
+ Tính toán chi phí thực phẩm và lao động.
+ Quản lí, giám sát nhân viên
 Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS. GV chốt lại kiến thức.
HS nghe và ghi nhớ, ghi nội dung vào trong vở.
	3. Đầu bếp trưởng
- Đầu bếp trưởng là người làm nhiệm vụ thiết kế thực đơn, tạo ra các món ăn và giám sát việc lập kế hoạch tổ chức, chuẩn bị và nấu các bữa ăn trong khách sạn, nhà hàng, trên tàu thủy, tàu hỏa chở khách, gia đình riêng và các nơi ăn uống khác.
- Công việc: lập kế hoạch, phát triển các công thức nấu ăn và thực đơn; ước lượng thực phẩm, chi phí lao động và đặt hàng...
- Năng lực và kiến thức, phẩm chất cần có
- Phẩm chất:
+ Khéo tay, sạch sẽ, nhanh nhẹn, có mắt thẩm mĩ, nhaỵ cảm với mùi vị.
+ Có sự tỉ mỉ, kiên trì, khéo léo và sáng tạo trong công việc.
- Kiến thức:
+ Biết lập kế hoạch, phát triển công thức nấu ăn.
+ Tính toán chi phí thực phẩm và lao động.
+ Quản lí, giám sát nhân viên


Hoạt động 2.5. Tìm hiểu về nghề chuẩn bị đồ ăn nhanh
a.Mục tiêu: Trình bày được đặc điểm của nghề chuẩn bị đồ ăn nhanh
b. Nội dung: Nghề chuẩn bị đồ ăn nhanh
c. Sản phẩm: Báo cáo hoạt động nhóm và trả lời câu hỏi
d. Tổ chức hoạt động
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	Chuyển giao nhiệm vụ
GV đưa ra câu hỏi sau:
Từ nội dung mục II.4, quan sát hình 3.3 kết hợp với hiểu biết cá nhân, hãy nêu những đặc điểm nghề nghiệp của người chuẩn bị đồ ăn nhanh. Để thực hiện tốt công việc của mình, người chuẩn bị đồ ăn nhanh cần phát triển những năng lực và phẩm chất gì?
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 GV yêu cầu HS quan sát và thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi trên trong thời gian 2 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.                                  
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát, trao đổi nhóm cặp bàn, trả lời câu hỏi.
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
- Đặc điểm nghề nghiệp của người chuẩn bị đồ ăn nhanh;
+ Chuẩn bị nguyên liệu, nấu và pha chế thức ăn, đồ uống đơn giản.
+ Nhận đơn hàng của khách hàng và phục vụ tại quầy hoặc bàn.
- Người chuẩn bị đồ ăn nhanh cần phát triển những phẩm chất và năng lực:
+ Yêu thích công việc nấu nướng.
+ Cẩn thận, kiên trì, tỉ mỉ trong công việc.
+ Có tính sáng tạo
 Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS. GV chốt lại kiến thức.
HS nghe và ghi nhớ, ghi nội dung vào trong vở.
GV: Chế biến thực phẩm là ngành nghề quan trọng, gắn liền với cuộc sống của con người. Vì vậy, các ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm ngày càng phát triển. Hãy đánh giá khả năng và sở thích bản thân đối với một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm. Có thể đánh giá dựa trên tiêu chí ở bảng 3.1.
HS tự đánh giá khả năng của bản thân.
1-2HS trình bày bảng đánh giá của minh, HS khác nhận xét và bổ sung.
GV nhận xét, đánh giá.
	4. Người chuẩn bị đồ ăn nhanh
- Người chuẩn bị đồ ăn nhanh là những người làm nhiệm vụ chuẩn bị một số ít nguyên liệu, nấu và pha chế các thức ăn, đồ uống đơn giản.
- Công việc chính: chuẩn bị món ăn, đồ uống đơn giản hoặc chế biến sẵn...
- Phẩm chất: yêu thích công việc nấu nướng, kiên trì, cẩn thận, tỉ mỉ trong công việc.
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Hoạt động 3: Luyện tập
a.Mục tiêu: Củng cố kiến thức về một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm
b. Nội dung: HS tiến hành làm bài tập 
c. Sản phẩm: HS các nhóm hoàn thành bài tập
d. Tổ chức thực hiện:
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	GV đưa ra bài tập sau:
1.  Phân biệt công việc chính của thợ chế biến thực phẩm và thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm.
2. Phân tích những phẩm chất cần có của đầu bếp trưởng và của người chuẩn bị đồ ăn nhanh.
GV yêu cầu HS thảo luận trao đổi nhóm cặp bàn, hoàn thành bài tập trong thời gian 3 phút.
HS quan sát và tiếp nhận nhiệm vụ.       
Thực hiện nhiệm vụ
HS quan sát và thảo luận nhóm cặp bàn và trả lời câu hỏi.
GV theo dõi và giúp đỡ các nhóm học sinh.             
Báo cáo, thảo luận
GV yêu cầu đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Đại diện nhóm trình bày, nhóm khác nhận xét và bổ sung.
Kết luận và nhận định
GV nhận xét trình bày của HS. GV chốt lại kiến thức.
HS nghe và ghi nhớ, ghi nội dung vào trong vở
	1 - Công việc chính của thợ chế biến thực phẩm:
+ Giết mổ động vật
+ Chuẩn bị, chế biến thịt, cá và thực phẩm liên quan.
+ Làm các loại bánh mì, bánh ngọt và các sản phẩm bột mì.
+ Chế biến, bảo quản trái cây, rau, củ.
+ Nêm và phân loại các sản phẩm là đồ ăn, đồ uống khác nhau.
- Công việc chính của thợ vận hành máy sản xuất thực phẩm:
+ Vận hành, giám sát máy móc.
+ Thiết lập, vận hành và giám sát máy móc.
+ Vận hành thiết bị đông lạnh, sấy khô, nướng.
+ Trộn, nghiền, tách thực phẩm và chất lỏng.
2. - Phẩm chất cần có của đầu bếp trưởng là:
+ Khéo tay, sạch sẽ, nhanh nhẹn, có mắt thẩm mĩ, nhạy cảm với mùi vị.
+ Có sự tỉ mỉ, kiên trì, khéo léo và sáng tạo trong công việc.
- Phẩm chất cần có của người chuẩn bị đồ ăn nhanh là:
+ Yêu thích công việc nấu nướng.
+ Cẩn thận, kiên trì, tỉ mỉ trong công việc.


Hoạt động 4: Vận dụng
a.Mục tiêu: Vận dụng kiến thức một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm vào thực tiễn
b. Nội dung: Một số ngành nghề liên quan đến chế biến thực phẩm
c. Sản phẩm:  Hoàn thành nhiệm vụ được giao
d. Tổ chức thực hiện:
	Hoạt động của GV và HS
	Nội dung cần đạt

	Chuyển giao nhiệm vụ
GV yêu cầu HS về nhà hoàn thành nhiệm vụ: 
1. Hãy tìm hiểu và cho biết, địa phương em phát triển những ngành nghề nào liên quan đến chế biến thực phẩm 
2. Tìm hiểu qua internet, sách, báo,...hãy tìm thông tin của một số ngành nghề khác có liên quan đến chế biến thực phẩm và đánh giá về khả năng, sở thích của bản thân đối với ngành nghề đó. 
Ghi trên tờ giấy A4. Giờ sau nộp cho GV.
Thực hiện nhiệm vụ
HS thực hiện nhiệm vụ của GV tại nhà
Báo cáo, thảo luận
HS trình bày kết quả của mình, HS khác nhận xét và bổ sung.
Kết luận và nhận định
GV nhận xét, đánh giá trình bày của HS.
GV khen bạn có kết quả tốt nhất. HS nghe và ghi nhớ.
	1. Địa phương em phát triển những nghề liên quan đến chế biến thực phẩm là:
- Sấy khô hoa quả.
- Bán đồ ăn nhanh.
- Làm bánh mì.
2. Đánh giá khả năng, sở thích của bản thân đối với một số ngành nghề:
- Làm bánh mì:
+ Sở thích: muốn tìm hiểu.
+ Khả năng: muốn học.
- Bán đồ ăn vặt:
+ Sở thích: yêu thích.
+ Khả năng: có thể chuẩn bị và bán hàng.



















image5.png
Tho S thichva | Khéngthich | Mudn tim hiéu vé& | Yéu thich thwe phdm;
van phdm chat | van hanh cong viéc cua the | co s tap trung, cén
hanh canhan may méc. véan hanh may san | than va ti mi trong
may xuét thire phdm. qua trinh lam viéc.
san
2. xuit Kha ning Khong thé Mubn hoc dé lam | Céthé sir dung nhiéu
thure vandng lyc | lam cac dwoc cac cong viéc | thiét bi, may moc;
pf{ﬁm ban than cdng viéc lién quan. co kha n‘ang 1én ké
lién quan. hoach dé st dung
cac thiét bj, may moc
dat hiéu qua téi da.
DPau Sorthichva | Khéngthich | Mudn tim hiéu vé& | Yéu thich cong viéc
bép phdm chat | ndunuéng. | céng viéc cla dau | ndu nwéng; khéo tay,
trwéng | canhan bép trwéng. c6 mét thdm mT, nhay
cam véi mui vi; co sy
ti mi, kién tri va sang
tao trong céng viéc.
3
Kha nang Khong thé Mudn hoc d& lam | Co thé thiét ké thuc
vandng lyc | lam cac dugc cac cong viéc | don, tao ra cac mén
ban than cbng viéc lién quan. an; giam sat viéc lap
lién quan. ké hoach, té churc,
chuan bi va ndu cac
bira &n.
Ngudi | Sothichva | Khéngthich | Muén tim  hiéu | Yéu thich cong viéc
chudn | phamchat | ndunudng. | vé cong viéc cla | ndunuéng; can than,
bi & canhan nguai chudn bi d | kién tri, ti mi trong
an an nhanh. cong viéc.
4. nhanh = 5 = =
Kha néng Khéng thich | Muén hoc dé lam | Co6 thé chuan bj mét
vanang luc | lam céac duoc cac cang viéc | s6 it nguyén liéu; ndu
ban than cdng viéc lién quan. va pha ché thirc #n,
lién quan. @ ubng don gian.

Ghi chd: Banh gia méi tiéu chi theo thang diém tir 1 dén 3 v6i 3 1a cao nhét.





image1.png




image2.png
o
Hinh 3.2. Van hanh (a) va thiét 1ap, giam sét (b) may sén xuét thuc phém tai nha may





image3.png
finh 3.3. Nguoi ban db &n nhanh trén dudng phd




image4.png
Bang 3.1. Bang tiéu chi danh gia kha nang va s thich caa ban than
dbi véi mét s6 nganh nghé lién quan dén ché bién thuc phdm

o Nganh | Tiéu chi Thang diém danh gia
nghé | danhgia 1 2 3

The Sothichva | Khéngthich | Muén tim  hiéu | Yéu thich thuc pham;
ché pham chat | ché bién V& cbng viéc cla | can than, kién tri, ti
bién ca nhan thyc phdm. | the ché bién thuc | mi va sang tao trong

thue pham. cong viéc.

2

1. | PhAM [ ypansng | Khongthé | Mudn hoc @& lam | Cé thé ché bién, bao
va nang lwc | lam cac dwoc cac céng viéc | quan va phan loai cac
ban than céng viéc lién quan. thuc phém nhw thit,
lién quan. ca, thuy san, thuc

pha&m déng lanh,...





